
 
 

BENVENUTI  

WELCOME 
 
 

Si applica un coperto di 2,50 € a persona.   
Pane casereccio a lievitazione naturale, amuse-bouche, 

oli d'oliva selezionati. 

 

A fixed cover charge of 2,50 € per person. 
Homemade sourdough bread, amuse-bouche, selected 

olive oils. 

 

 

ANTIPASTI  

COLD STARTERS  

 
 
Baccalà mantecato         12 € 
Cod paté  
Allergens: 8 

 
 
Paté di pesce           10 € 
Fish paté 
Allergens: 2, 6, 8, 12 

 
 
Insalata di polpo         12 € 
Octopus salad 
Allergens: 10 

 
Triglie in saor          10 € 
Red mullet in savor 
Allergens: 3, 8, 14 

 



Sapori di mare          16 € 
Paté di pesce, baccala, insalata di polpo, acciughe salate, 

sardoni marinati, triglia in saor 

Flavours of the adriatic 
Fish paté, cod, octopus salad, salted anchovies, marinated 

sardines, red mullet in savor 

Allergens: 1, 2, 3, 6, 8, 9, 14 
 
 
 

DELIZIE CRUDE 

 RAW DELIGHTS 

 

  

Ostriche                       1 pz / 4 €  
Oysters              1 pc / 4 € 
 

 
Dondoli                      100 g / 6 €  
Venus clams  
 

 
Carpaccio di pesce                    14 € 
Fish carpaccio 
Allergens: 8 

  
Scampi dell'Adriatico            19 € 
Adriatic scampi  
Allergens: 9 

 
Misto crudo          25 € 
Carpaccio di pesce, dondoli, ostrica, scampi 

Raw mix 
Fish carpaccio, venus clams, oyster, scampi 

Allergens: 8, 9, 10 

  



CONCHIGLIE 

SHELLFISH 

 

I frutti di mare vengono preparati alla griglia, in busara o 
gratinati, a seconda del tipo di frutti di mare e del pescato 
del giorno. 

Shellfish is prepared grilled, busara-style, or gratinated, 
depending on the type of shellfish and the daily catch. 

 

Cozze                  100 g / 2,50 € 
Mussels  
Allergens: 3, 14 

  
Dondoli / Tartufi di mare         100 g / 6 € 
Venus clams 
Allergens: 3, 14 

 
Vongole                 100 g / 5,50 € 
Clams  
Allergens: 3, 14 

  
Capesante – porzione da 3 pezzi       18 € 
Queen scallops - portion of 3 pieces  
Allergens: 1, 3, 14 

 
Canestrelli alla griglia        14 € 
Small scallops - grilled 
 
SPECIALITÀ DELLA CASA 

HOUSE SPECIALTY 

 
Misto conchiglie alla busara per 1 persona*   22 € 

Cozze, vongole, dondoli, canestrelli 

Mixed shellfish busara style for 1 person*        
Mussels, clams, venus clams, small scallops 

Allergens: 2, 3, 14 

*Contorno: pasta       2,50 € 
* Extras: pasta    
Allergens: 2, 3 

 



BRODO 

SOUPS 

 

 

Brodo di pesce            7 € 
con carne di pesce, gamberetti e verdure alla julienne  

Fish soup 
with fish meat, prawns, and julienne vegetables   
Allergens: 6, 8, 9 

 
   
Brodo di manzo            6 € 
con polpettine di carne e verdure alla julienne 

Beef soup  
with meatballs and julienne vegetables 
Allergens: 1, 2, 3, 6 

 
  
Vellutata di verdure           6 € 
Creamy vegetable soup  
Allergens: 1, 6, 13 
 
 
 
 
 
 

 
  



PRIMI PIATTI 

FIRST COURSES 

 
 
Gamberetti aromatizzati al rosmarino            19,50 € 
Grilled shrimps with rosemary  
Allergens: 9 

 
 
Zuppa di pesce            16 € 
Rich fish soup 
Allergens: 2, 3, 6, 8, 9, 12, 14 

 
 
Fuži Zlatna vala              24 € 
Con scampi dell'Adriatico e tartufo nero 

Fuži Zlatna vala 
With Adriatic scampi and black truffle  
Allergens: 1, 2, 3, 9 

 
 
Risotto al nero di seppia - minimo 2 porzioni     19 € 
Black risotto with cuttlefish - minimum 2 portions 
Allergens: 6, 10, 14 
 
 
Spaghetti con le vongole        15 € 
Spaghetti with clams  
Allergens: 6, 10 

 

Tagliatelle con tartufo nero           19 € 
Tagliatelle with black truffle 
Allergens: 1, 2, 3 

  



SECONDI DI PESCE  

FISH DISHES 

 

Il contorno non è incluso, può essere ordinato  
separatamente. 
Side dish not included; you can order it separately.  
 
Calamari dell'Adriatico alla griglia o fritti       21 € 
Adriatic squid grilled or fried 

Allergens: 2, 3, 10, 12 

 
Calamari dell'Adriatico all'istriana       23 €  
con polenta     

Adriatic squid Istrian style with polenta 
Allergens: 6, 10, 14 

 
Fritto misto           24 € 

calamari, scampi III, gamberetti, pescato 

Fried seafood 
squid, scampi III, shrimps, fresh fish 
Allergens: 2, 3, 8, 9, 10, 12 

 
Scampi del Quarnero  ai ferri        32 € 
Kvarner scampi grilled 
Allergens: 9 

 
Scampi del Quarnero  alla busara*           32 € 
Kvarner scampi busara style* 

Allergens: 6, 9, 14 

*Contorno: pasta       2,50 € 
* Extras: pasta    
Allergens: 2, 3 

 
Brodetto di pesce con polenta       28 € 
Fish Stew with polenta 
Allergens: 6, 8, 9, 10, 14 

 
Grigliata di pesce per due        70 € 
pesce, calamari, gamberetti, scampi III, bietola con patate 

Fish platter for two 
fish, squids, shrimps, scampi III, Swiss chard with patatoes 

Allergens: 8, 9, 10 

 
 



PESCATO GIORNALIERO          1 kg / 78 € 
DI PRIMA QUALITÀ 
Orata, branzino, sarago, sogliola,          
pagello fragolino, rombo, rospo  
Alla griglia, al forno o lesso con contorno 

 

DAILY CATCH OF PREMIUM FISH 
Gilthead, Seabass, White sea bream, Common pandora, 
Sole, Turbot, Angler 
Grilled, oven-baked, or boiled with side dish 
Allergens: 6, 8 

 
 

PESCATO GIORNALIERO          1 kg / 90 € 
DI QUALITÀ SUPERIORE 
Scorfano, dentice, San Pietro          
Alla griglia, al forno o lesso con contorno 

 
DAILY CATCH OF EXTRA-CLASS FISH 
Scorpion fish, Dory, Common dentex 
Grilled, oven-baked, or boiled with side dish 
Allergens: 6, 8 

 
 
Astice alla griglia        1 kg / 130 € 
Lobster grilled  
Allergens: 2, 9, 12 
 

 
Astice alla busara con la pasta      1 kg / 133 € 
Lobster in busara sauce with pasta 
Allergens: 2, 3, 6, 9, 14 

 
 
 

  



PIATTI DI CARNE 

MEAT DISHES  

 
 
Il contorno non è incluso, può essere ordinato 
separatamente. 
Side dish not included; you can order it separately.  
 
 
Gulash di boscarino con gnocci caserecci       16 € 
Gulash from istrian cow with homemade gnocci 
Allergens: 1, 2, 3, 6, 14 

 
 
Costolette di maiale nero di Slavonia       20 € 
con salse caserecce       

Cutlet of Black Slavonian pig  
with house sauces 
Allergens: 1 

 
 
Tagliata di roast beef (220 g)           21 € 
su letto di rucola e grana  

Rump steak tagliata (220 g) 
on a bed of arugula and Grana  
Allergens: 1 

 
 
Filetto (220 g) alla griglia con salse caserecce     30 € 

Fillet steak (220 g) grilled with house sauces 
Allergens: 1 
 
 
 
 
 
 
 

  



PIATTI VEGETARIANI E VEGANI  

VEGETARIAN AND VEGAN DISHES 

 
 
 
Tartare di barbabietola           9 € 
con maionese di carota  
Beetroot tartare with carrot mayonnaise 
 
 
Insalata con formaggio feta e verdure      10 € 
Peperoni, cetrioli, pomodoro 

Salad with feta cheese and vegetables 
Bell pepper, cucumber, tomatoes 
Allergens: 1 

 

     

Insalata vegana di riso venere         12 € 

con bietola, fagioli, carote, zucchine, noci 

Vegan black rice salad  
with Swiss chard, beans, carrots, zucchini, walnuts 

Allergens: 4 

 

  
Finocchio arrosto           12 € 

su purè di fagioli bianchi con olio aromatizzato 

Roasted fennel  
on white bean purée with infused oil 
Allergens: 6 

 

  



MENU BIMBI 

CHILDREN MEALS 

 
 
 

Mini scaloppina di tacchino alla viennese         8 €  
con patatine fritte 

Mini turkey escalope Vienna style  
with french fries 
Allergens: 1, 2, 3 

 
 
Mini calamari fritti con patatine fritte        9 € 
Mini fried squids with French fries 
Allergens: 2, 3, 10, 12 

 
 
Mini penne al pomodoro          7 € 
Mini penne with tomato sauce 
Allergens: 1, 2, 3, 6 

 
 
Mini penne alla bolognese                      7 € 
Mini penne bolognese 
Allergens: 1, 2, 3, 6, 14 

 
 
 

  



CONTORNI 

SIDE DISHES  

 
 
Bietola a vapore / Bietola con patate         5 € 
Swiss chard / Swiss chard with potatoes     
 
Verdure grigliate            6 € 
zucchina, peperone, melanzana, finocchio, porro 

Grilled vegetables 
zucchini, bell pepper, eggplant, fennel, leek 

 
Verdure saltate           5 € 
carote, cavolo rapa, cavolfiore 

Sautéed vegetables  
carrots, kohlrabi, cauliflower 

 
Crocchette            5 € 
Croquettes 
Allergens: 1, 2, 3 
 
Patatine fritte o patate bollite                     5 € 
French fries or plain potatoes 
 
Insalata di stagione           5 €  
insalata verde, cavolo, radicchio, pomodoro, cetriolo 

Seasonal salad 
green salad, cabbage, radicchio, tomato, cucumber 
Allergens: 13 

 
 
  



DOLCI  

DESSERTS  

 
 

Gibanica – dolce tradizionale  a stratti        6 € 
Gibanica – traditional layered pastry  
Allergens: 1, 2, 3, 4 
  
Fantasia al cioccolato           6 € 
Chocolate fantasy dessert 
Allergens: 1, 2, 3, 4 
 
Panna cotta con topping casereccio         6 € 
Panna cotta with homemade topping 
Allergens: 1 

 
Crêpes             5 € 
marmellata / crema alle nocciole / gelato / noci  

Crêpes 
marmalade / hazelnut cream / ice cream / walnuts 

Allergens: 1, 2, 3, 4 

 
Sorbet all'ananas           6 € 
Pineapple sorbet 
 
Sorbetto al limone            5 € 
Lemon sorbet 
Allergens: 1, 3, 14 
 

 
 

È possibile portare la propria torta,  
€ 15 per il servizio. 

 
You are welcome to bring your own cake,  

€ 15 service fee. 
 
 
 

 

 


